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XX. Kolloquium "Innovation im Weinbau" in Remich | 11.05.2023

Achim Rosch, DLR Mosel
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Kationen

Säuren / pH 
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PenicilliumGraufäule Aspergillus
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modrig, erdig

Champignon
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grün (gesund) 
& reif

faul 

grün (gesund) 
& unreif

Bild: E. Kohl

Qualitative Beeinträchtigung der Weine

Lösung: Traubenselektion

� Handsortierung !? 
� Automatisierung !?

Wirtschaftliche Verluste

� Negative 
Farb-
Aroma- und
Geschmacksausprägung

� rechtliche Auswirkungen
Gesamt-SO2

flüchtige Säure
�
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Quelle: Auslese Automaten, DDW 9/2021, Porten, Rosch (2021)
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Fäulnisbelastete
Beeren

Gesunde
Beeren Saftvorlauf
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Kontrolle positiv negativ
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VOLLAUTOMATISCHE TRAUBENSORTIERUNG
SEHR EFFEKTIV IM KAMPF GEGEN DEN KLIMAWANDEL

- Kosten / Nutzen (sehr individuell)

- Handsortierung & Kapazitätsgrenzen (Arbeitskräfte)

- (effiziente) Automatisierung möglich

- Dienstleister !?  |  �gemeinsame Maschine� !?

- (NEUE) Bewegung auf dem Maschinenmarkt !?

- Sensortechnik und Sortierparameter !?

Fazit
� Sensorik & Analytik verdeutlichen die (klimatischen) Einflüsse 

� von positiven und negativen Beeren auf den Wein | Weinstil

� Oenologische Bedeutung der Sortierung wird deutlich
� Anteil der Maschinenlese nimmt zu
� Heterogenes Lesegut
� Schönungsmittel können nicht alles (2017) + Qualitä tsminderung 

� Erzeugung definierter Weinstile möglich + Kontinuität

Traubensortierung = hoher Nutzen & Flexibilität
� Qualitätssicherung 
� Qualitätssteigerung
� Wichtig = praktische betriebliche Umsetzung
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