Einfluss von Bewasserung und
Blattdiingung auf ausgewahlte
Qualitatsparameter der Rebe

XIX. Kolloguium Int. Arbeitskreis fiir Bodenbewirtschaftung
und Qualitatsmanagement im Weinbau, Krems Mai 2017

Versuchsaufbau Griiner Veltliner
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Auswertung der mittleren Reihe - je mind.

25 Stock

e laut Wasser
» 2014: 9 Termine mit 12 - 15 l/m?
» 2015: 10 Termine mit 12 - 15 l/m?
» 2016: keine Bewasserung

haft

» Applikation von Bittersalz 1%ig (2014) / 4%ig (2015/2016)

als Blattdiinger (ca. 4kg/16kg /ha)

» 2014: 1 x vor der Bliite, 2 x nach der Bliite
» 2015: 2 x vor der Bliite, 1 x nach der Bliite
» 2016: 1 x vor der Bliite, 2 x nach der Bliite
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Versuchsaufbau Gruner Veltliner
Dlingung und Bewasserung
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Griiner Veltliner - 2008 mit 3,0m x 1,0m

v

Tropfchenbewdsserung liber Wassergenossenschaft Retz-
Retzbach (Thaya-Wasser)

v

Schnitt auf 1 Strecker + 1 Zapfen

v

Bodenbearbeitung: Umbruch jede zweite Fahrgasse,
Frithjahrsbegriinung » Lage der

Versuchsflache
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Pflanzenschutz nach IP-Richtlinien
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Reifeverlauf, Wasserpotenzialmessung, Leseparameter

(KMW, pH, Saure), Weinausbau
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Niederschlagsverteilung

Griner Veliner

Versuchsergebnisse: Reifeverlauf
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» 2014: Trockenes Friihjahr, ab Mitte Juli Regen
» 2015: generell sehr trockene Witterung
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» 2016: April - Juli hohe Niederschlage, danach trocken
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Reifeverlauf 2016
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Versuchsergebnisse: Saugspannung Versuchsergebnisse: Leseparameter Versuchsergebnisse: Weinausbau 14
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“KMW PpH-Wert Titr. Sdure  Stockertrag PpH-Wert Titr. Sdure | Stockertrag. Verkostung Mirz
. WBew +/Mg- 12,2 299 10,16 56 mBew+/Mg- 322 863 2,128
35 mBew-/Mg+ 18,1 332 542 1,97 mBew-/Mg+ 19,1 33 6,79 0,98 Balance, | e Mg Diinguing -
3 mBew+/Mg+ 16,1 31 848 3,16 mBew+/Mg+ 17,2 323 718 457 Harmenic. a: 8|
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©17.7.2015 »24.7.2015 03062016 177 197 135 ' . - rorser o= = keine Mg Diingung
H. L] i Bewdsserung
MW prwert | Tir. Saure | Stockertrag — — Mg Digung anc
DI Florian Hanousek, BEd 11.05.2017. DI Florian Hanousek, BEd mBew +/Mg- 16 329 67 492 DI Florian Hanousek, BEd as
d mBew-/Mg+ 179 329 63 38 d
mBews/Mg+ | 158 325 66 556
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Versuchsergebnisse: Weinausbau 15 Auffalligkeiten 2014
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Diskussion und
Schlussfolgerung

v

Jahrgangseffekt zeigt sich insbesondere beim Niederschlag sehr deutlich
> Fruhjahr bis Bliite

Unterschiede in den Leseparametern am starksten vom Stockertrag
abhangig

Effekte im Jahr 2016 auch trotz keiner Bewasserung erkennbar

auffallig ist die starke Herbstfarbung / friiher Blattfall bei Bew - / Mg +;
Einschrumpfen der Beeren

Analytische Werte der Jungweine beinahe ident

Je nach Verkostungstermin unterschiedliche Aromenauspragung bzw.
Bewertungen

Tendenziell wurde die Variante Bew - / Mg + bei Verkostung schlechter
bewertet - schnellere Alterung !1?

Ertragsziel? - Traubenproduzent >< Flaschenproduzent
Fortfiihrung bzw. Adaptierung notwendig
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